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VENTOZELO PREMIUM DRY GIN

A tradigdo de destilagdo nas grandes quintas do Douro e a riqueza aromatica
da vegetacdo mediterranica da Quinta de Ventozelo, foram a inspiracdo para a criacao
do Ventozelo Premium Dry Gin. Ele resulta de um projecto de investigagdo com o Instituto
de Ciéncias Biomédicas Abel Salazar e da parceria com o Cantinho das Aromaticas,
que nos ajudaram a reconhecer os incriveis aromas da Quinta para depois os guardarmos
em cada garrafa. O blend boténico final foi macerado em alcool vinico,
obtido por destilado de vinhos da Quinta de Ventozelo.

ESPECIES BOTANICAS
Zimbro, Tomilho Liméo, Tomilho Bela-Luz, Alfazema, Perpétua Roxa, Coentros, Hortela Pimenta

EM PROVA
No nariz, as notas frescas e itricas da casca do liméo, horteld, folhas de coentros e tomilho
liméo, casam na perfeicio com as do zimbro, alfazema, tomilho bela-luz e da perpétua roxa.
A estes aromas tdo caracteristicos do bosque, da horta e do pomar de Ventozelo, junta-se o
toque vinoso da aguardente, que percorre toda a prova com suavidade e persisténcia.

PERFECT SERVE
De forma a manter a pureza dos seus aromas, este gin deve ser servido com
Agua ténica ndo aromatizada, gelo e trés bagas de zimbro.
No final, experimente decorar o copo com uma uva ou azeitona e agora sim,
viaje pelos aromas de Ventozelo.
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